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MICROBIOTE, PAF AMIENS 2019

Accueil des participants

9h00 — 9h15 : Présentation de la journée
9h15 — 9h30 : Mon microbiote (Atelier coopératif)
9h30 — 10h30 : Conférence, Nathalie Davoust-Nataf (ENS de Lyon)

« Le Microbiote : tout un programme ! »

Pause café - discussion — échange de pratiques

1ThOO — 12h00:  Conférence, Héléne Dutartre (CIRI, Lyon)
« Immunité chez les procaryotes :
des outils pour la biologie et la thérapie génique »

Pause déjeuner

13h00 — 14h45:  Atelier 1 (Modélisation, manipulation ou jeu)
15h00 — 16h45:  Atelier 2 (Modélisation, manipulation ou jeu)




K V Atelier 1 : Modéliser avec NetBioDyn la physiologie et I'évolution de
' "‘\\\\s’ la composition du microbiote intestinal

Programme : Collége — cycle 4 et Lycée nouveau programme de seconde (2019)
Compétences travaillées : utilisation d’outils numériques pour formuler des hypothéses.

Deux thématiques seront abordées :

1. Une symbiose entre le microbiote et son héte

2. Microbiote et fibres alimentaires
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Atelier 2 : Protocole d’étude du microbiote de la
Drosophile

Programme : Collége — cycle 4 et Lycée nouveau programme de seconde (2019)

Repiquage des mouches

2. Préparation des milieux pour les tests physiologiques et microbiologiques

3. Ecrasement des mouches et réalisation des tests physiologiques et microbiologiques




Atelier 3 : Activités ludiques et
pédagogiques

Programme : Collége — cycle 4 et Lycée nouveau programme de seconde (2019)

Obijectifs : A partir d'un jeu de cartes (création étudiants de 'ENS de Lyon), découvrir

les relations pouvant exister entre le microbiote et son héte.
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Contrdle a court terme de I'appétit. A la fin d'un
repas, le prodult des molécules qui
d yer le de satiété au

Ces bactéries peuvent former des
spores, sorte de petites coques trés
résistantes, leur permettant de survivre a
des températures proches de 100°C !

Création originale : Victor Rey et Diane Letourneur (Master Biosciences, ENS de Lyon)



